Gbg Aatstudio

o
Treratters gourmet

EN SMAKUPPLEVELSE NI SKAPAR TILLSAMMANS

o

En kvall dar ni inte bara ater — ni lagar. Tillsammans med vara professionella kockar tillreder ni
en trerattersmiddag fran grunden. Under ungefar fyra timmar far ni ta del av tekniker, révaror och
recept i en avslappnad och social miljo. Matgladjen ar i centrum och resultatet ater ni upp
tillsammans.

HUR DET GAR TILL

Introduktion
Vi vélkomnar er och gar igenom kvallens upplagg. En kort introduktion till rdvarorna och de tekniker ni

kommer att arbeta med.

Presentation
Vér kock presenterar kvallens meny och visar de moment ni snart tar er an — fran forberedelse till fardig

anréttning.

Matlagning
Forkladen och recept delas ut. Ni arbetar aktivt med matlagningen tillsammans med kocken i en
avslappnad och social atmosféar.

Middag
Kvélen avslutas med att ni njuter av den treréttersmeny ni sjélva har skapat.



Gibg Aatstudio

o

MENYFORSLAG

En teambuilding dar ni lagar och ater tillsammans —valj er meny nedan. Réatterna kan anpassasi samrad med

VEGETARISK
Saltbakade gulbetor
Frasig getost, grillade endiver
samt krasseemulsion

VEGETARISK

Rostad blomkal
Blomkalspuré, gulartsfritters,
persiljeaioli samt torkad svartkal

CHOKLAD
Chokladfondant
Bjornbar, vaniljgradde och
chokladnougatine

FORRATT

SKALDJUR

Pilgrimsmussla
Kramig jordartskocka, svart

sesamkrisp, riven svamp samt
sojasmor

HUVUDRATT

FISK

Kummel
Varprimdrer, purjol 6ksskum samt

brynt citrussky

EFTERRATT

FRYST

Hallonbavar oise
Vitchokladskum, rostad havre,

graddmarang samt hallon

oss efter era dnskemal och eventuella allergier.

KLASSISK

Potatistunnbréd

L&jrom, citroncremé, isad
silverlok, komprimerad gurka samt
gravad citron

KOTT

Entrecote
Sotad silverlok, ramsl ok, vargront,
Ortkroketter samt peppar sky

FRYST

K okosparfait
Inkokta rabarber, brynt smorkola

samt kokoskrisp

o

O VINPAKET O

Fordjupa upplevelsen med ett kuraterat vinpaket
Vi erbjuder ett noggrant utvalt vinpaket som féljer middagens gng —ett glas till forréatten, ett till

huvudratten och ett dessertvin att avsluta med. Vinerna valjs for att lyfta fram ravarornas smaker och

komplettera den middag ni skapat.

Tillagg per person - Pris enligt offert

o

O FLEXIBILITET & PLATS O




Vi anpassar oss efter era énskemal.

Véralokaler M obilt event
Brunnsgatan 6, Goteborg Hemmahoser eller i eralokaler

@ 3
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