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Pastawor kshop

KONSTEN ATT SKAPA PASTA FRAN GRUNDEN

o

Folj med pa en gastronomisk resa dar mjol, agg och passion star i centrum. Under ungefar fyra
timmar 1&r ni er hantverket bakom akta italiensk pasta —fran degens elasticitet till tekniken bakom
perfekt fyllda ravioli. Ni arbetar sida vid sida med vara professionella kockar i en kreativ miljo dar

matgladjen alltid star i fokus.
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Introduktion

Vi valkomnar er och gér igenom kvéllens uppl&gg. En kort introduktion till hantverket och de révaror som

vi kommer att arbeta med.

Presentation

Var kock presenterar menyn och de tekniker ni kommer att bemastra— fran att kavla pastafor hand till att

forma den perfektaraviolin.

Matlagning
Forkladen och recept delas ut. Ni tar er an matlagningen tillsammans med kocken i en avslappnad och
socia atmosfér.

Middag
Kvéllen avslutas med att ni njuter av den flerréttersmeny ni 5alva har skapat.

For en mer larorik och social upplevelse delas ni in i mindre grupper —
varje grupp tillagar en egen pastaratt och lar sig olika tekniker.
P& sa satt far alla chansen att beméstra hantverket och tillsammans
skapar ni en hel meny att dela runt bordet.
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MENYFORSLAG

Sitt ihop er egen meny —valj fritt bland forratter, huvudréatter och efterratt. Rétterna kan dven anpassasi samrad
med oss efter era 6nskemal och eventuella allergier.
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FORRATT
VEGETARISK SKALDJUR KOTT
Bruschetta Pilgrimsmussia Carpaccio
Surdegsbréd med Kramig jordartskocka, svart Sotad oxfilé med tryffelmajonnas,
taggiascheoliver, farska orter och sesamkrisp och sojasmér ruccola och hyvlad parmesan
havssalt
HUVUDRATT
VEGETARISK SKALDJUR KOTT
Ravioli Linguine Tagliatelle
Kramig ricotta och spenat, salvia Chili- och vitldksfrasta scampi, Kottfarssas pa notfars med tomat,
och brynt smor korsharstomater och vitt vin rédvin och pecorino
EFTERRATT
CHOKLAD KLASSISK
Chokladfondant Tiramisu
Sasongens bar, vaniljgradde och chokladnougatine Espresso, mascar pone, kakaodamm och savoiardikex
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O VINPAKET O

Fordjupa upplevelsen med ett kuraterat vinpaket
Vi erbjuder ett noggrant utvalt vinpaket som féljer middagens gng —ett glas till forréatten, ett till
huvudratten och ett dessertvin att avsluta med. Vinerna valjs for att lyfta fram ravarornas smaker och
komplettera den pasta ni skapat.

Tillagg per person - Pris enligt offert

o




O FLEXIBILITET & PLATS O

Vi anpassar oss efter era 6nskemal.

Vara lokaler M obilt event

Brunnsgatan 6, Goteborg Hemmahoser eller i eralokaler
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